
R E S T A U R A C J A  S T A R A  G O R Z E L N I A

menu okolicznościowe
Z U P A  

( D O  W Y B O R U  J E D N A  P O Z Y C J A )  

Krem pomidorowy z mascarpone i kasztanami
Zupa Królewiecka z klopsikami z cielęciny

D A N I E  G Ł � W N E  
( D O  W Y B O R U  J E D N A  P O Z Y C J A )

Udko kaczki Konfit z sosem żurawinowym z trawą cytrynową, podane 
z zapiekanką z warzyw korzeniowych

Policzek wieprzowy duszony w piwie orkiszowym podany z purre ziemniaczanym
z chrzanem, z zasmażaną kapustą z grzybami leśnymi.

Filet sandacza na kremowym risotto buraczanym, podany z 
młodymi warzywami oraz sosem szczypiorkowym

D E S E R
( D O  W Y B O R U  J E D N A  P O Z Y C J A )

Beza Pavlova ze świeżymi owocami
Krem Brulee z gruszką gotowaną w białym winie

N A P O J E
woda z cytryną i miętą, sok jabłkowy, sok pomarańczowy

kawa, herbata
 139zł/os



R E S T A U R A C J A  S T A R A  G O R Z E L N I A

zimne przekąski
( D O  W Y B O R U  S I E D E M  P O Z Y C J I )  

Deska wędlin Folwarku
Deska serów twardych i miękkich

Łosoś wędzony podany na aksamitnym serku
Bułeczki bao nadziewane kaczką i warzywami

Sałatka z kurczakiem
Sałata z tuńczykiem i jajkiem
Koktajl z krewetek i brandy

Krewetki tygrysie na musie mango
Kozi ser na konfiturze z suszonych śliwek z gorczycą

Tofu marynowane w curry
Frytki z batatów z domowym sosem BBQ 

Hummus z pieczonej papryki podany z warzywami 
Pasztet z dziczyzny z bakaliami 
Tarta z boczkiem i mozzarellą 

 59zł/os


